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Ebi Tempura – 5 
Knusprige Garnelen im Tempura mit 

scharfer Mayo. 
Crispy tempura shrimp served with spicy 

mayo. 
Nori Fries – 5 

Knusprige Pommes mit Nori-Salz und 
japanischer Gewürzmischung. 

Crispy fries seasoned with nori salt and 
Japanese spices. 

Chicken Karaage – 6 
Knusprig frittiertes japanisches Hähnchen 

mit Mayo. 
Japanese-style crispy fried chicken with 

mayo. 

SANDO
Katsu Sando – 11,90 
Knuspriges Chicken Katsu im weichen 
Milchbrot mit Spitzkohl und Teriyaki-Mayo. 
Crispy chicken katsu in soft milk bread with 
cabbage and teriyaki mayo. 

Tuna Poke Benedict – 13,90 
Tuna Poke auf weichen Milchbrot mit 
Guacamole, Soja-Ei, Miso-Hollandaise und 
eingelegten Zwiebeln. 
Tuna poke on soft milk bread toast with 
guacamole, soy egg, miso hollandaise and 
pickled onions

Udon Cacio e Pepe – 13,90 
Udon-Nudeln in Pecorino-Butter-Sauce mit frisch 
gemahlenem schwarzem Pfeffer. 
Udon noodles in a pecorino butter sauce with 
freshly cracked black pepper. 

Miso Carbonara – 14,90 
Spaghetti mit Guanciale, Ei, Pecorino und 
weißem Miso. 
Spaghetti with guanciale, egg, pecorino and white 
miso. 

Tuna Nori Spaghetti – 15,90 
Spaghetti mit Nori-Sauce und Thunfisch. 
Spaghetti with nori sauce and tuna. 
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	 Dashi Curry & Rice – 
11,90 

Hausgemachtes japanisches Curry auf Dashi-
Basis mit Reis, eingelegtem Rotkohl und 

Frühlingszwiebeln. 
Add: Chicken Katsu +4 | Ebi Tempura +5 

Homemade Japanese curry on a dashi base 
served with rice, pickled red cabbage and 

spring onions. 
Add: Chicken Katsu +4 | Ebi Tempura +5 

Hayashi Rice – 11,90 
Zart geschmortes Rindfleisch in herzhafter 

Demi-Glace-Sauce mit Zwiebeln und Rotwein, 
serviert mit Reis. 

Slow-braised beef in a rich demi-glace sauce 
with onions and red wine, served with rice. 

	 Braised Pork Belly – 11,90 
Geschmorter Schweinebauch mit Coca-Cola-
Glasur, Zuckerschoten und Daikon, serviert 

mit Reis. 
Braised pork belly with Coca-Cola glaze, snow 

peas and daikon, served with rice. 

SOURDOUGH BRUNCH
Unagi Sourdough – 13,90 
Sauerteigbrot mit Rührei, Unagi-Aal und 
Frühlingszwiebeln. 
Sourdough toast with scrambled eggs, unagi eel 
and spring onions. 

Ita Sourdough – 11,90 
Sauerteigbrot mit Rührei, Salsiccia Peperoni und 
Brunnenkresse. 
Sourdough toast with scrambled eggs, salsiccia 
peperoni and watercress. 


